
Nussverarbeitung ist unsere Sache
„Erfolgreich und individuell“

Nussverarbeitung für kleine Mengen



Wir über uns

Wir sind ein Familienunternehmen aus Baden-Württemberg, das sich aus einer 
Landmaschinenwerkstatt zum gefragten Spezialisten für die Entwicklung, Konstruktion und 

Fertigung von Obst-, Mäh- und Nusstechnik entwickelt hat. Als fortschrittliches, weltweit 
agierendes Unternehmen befindet sich unser Hauptstandort in Deutschland mit 

Händlerniederlassungen z.B. in Frankreich, Italien, Bulgarien, Spanien, Schweiz, Polen, 
Australien, Japan, und Kanada.  

Feucht Obsttechnik ist ein inhabergeführtes Unternehmen in der zweiten Generation, das sich 
stets auf die Anforderungen der Obstbauern und Obstverarbeitern fokussiert. Für uns ist der 
Kunde zentraler Mittelpunkt unserer Aktivitäten. Daher spezialisieren sich unsere Maschinen 
auf die Vereinfachung und Rationalisierung der Prozesse in der Obsternte unter Einhaltung 

höchster Qualitätsansprüche an das geerntete Obst. Unsere Hallenanlage umfasst Produktion 
und Montage auf 4000 m². Dabei werden über 30% unseres Strombedarfs ökologisch und 

nachhaltig durch unsere eigenen Photovoltaik-Anlagen gedeckt.

Wir sind stolz, uns mit dieser Philosophie zum Marktführer in Europa im Bereich der 
Obsterntetechnik entwickelt zu haben.

Seit über 40 Jahren steht Feucht Obsttechnik für 
innovative Produkte in der Obsterntetechnik
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Rollblitz

Fallobst bequem und einfach aufsammeln ohne Bücken 
mit der kleinsten Auflesemaschine der Welt.

Der Rollblitz ist in 3 verschiedenen Größen erhältlich und wahlweise mit 
Holz- oder Teleskopstab

Wer ein Grundstück mit mehreren Obst- oder Nussbäumen besitzt, kennt das Problem: Im 
Herbst wird die Ernte reif, jedoch ist das Aufsammeln oft eine mühsame Aufgabe, die häufiges 

Bücken erfordert. Das Auflesegerät Rollblitz erleichtert diese Arbeit. Durch die Rollfunktion 
wird das Obst spielend leicht aufgerollt und das Bücken wird überflüssig. Damit bringt der 
Rollblitz eine enorme Zeit- und Kraftersparnis und größere Erträge. Der Rollblitz wird von 

Menschen mit körperlichen und geistigen Einschränkungen unter höchsten 
Qualitätsanforderungen (Made in Germany) hergestellt. 

Die Bedienung des Rollblitz ist sehr einfach. Zuerst klemmt man den Entleerbügel auf einen 
Eimer oder eine Kiste. Dann rollt man mit dem Rollblitz sanft über die am Boden liegenden 

Früchte, ohne Druck auszuüben. Dabei öffnet sich der Drahtkorb leicht bei Berührung mit dem 
Obst und nimmt dieses ins Innere auf. Ist der Drahtkorb 1/2 bis 3/4 gefüllt, entleert man den 
Rollblitz. Zum Entleeren schiebt man den Drahtkorb so auf den Bügel, dass die Korbdrähte 
zum Bügel im rechten Winkel stehen. Dadurch werden die Drähte schonend gespreizt. Den 

Rollblitz gibt es in 3 Größen, je nach aufzulesendem Obst. 



Details zur OB 40

  Vorteile Technische Daten

Details zum Rollblitz

Ernten

Rollblitz Groß
Holzstab Teleskopstab

Länge: 125 cm 75 cm - 125 cm (verstellbar)

Gewicht: 1,5  kg

Obstsorten: Gegenstände von 4 bis max. 10cm Durchmesser 
wie Äpfel, Birnen, Orangen, Zitronen, Tennisbälle 

uvm.

Rollblitz Mittel

Holzstab Teleskopstab

Länge: 125 cm 75 cm - 125 cm (verstellbar)

Gewicht: 1,2  kg

Obstsorten: Gegenstände von 2 bis max. 5cm Durchmesser wie 
Walnüssen, Golfbällen, Zwetschgen, Kirschen,  

Kastanien uvm.

Rollblitz Klein

Holzstab Teleskopstab

Länge: 125 cm 75 cm - 125 cm (verstellbar)

Gewicht: 1,2  kg

Obstsorten: Gegenstände von 1 bis max. 2,5cm Durchmesser 
wie Haselnüsse, Eicheln, Mandeln, Oliven, diverse 

Samen, Pistazien uvm.

 kein Bücken mehr notwendig

 sehr stabile Entleerbügel

 einfaches Handling

 Unterstützung von Menschen mit körperlichen und 
geistigen Einschränkungen

 sehr hohe Lebensdauer

 Qualität Made in Germany

 Drahtkorb passt sich dem Untergrund und dem 
aufzunehmendem Obst an

 keine Aufnahme von Laub und Ästen



Obstblitz OB 40

Geräuscharm und emissionsarm arbeiten 
mit der elektrischen OB 40

Die Anschaffung dieser Obstauflesemaschine bietet sich insbesondere für 
kleinere Streuobstanlagen an. Je nach Fruchtbelagsmenge können bei 40 cm 

Arbeitsbreite in der Stunde zwischen 700 und 1500 kg Früchte und Obst 
aufgelesen werden. Mit einem optionalem Nusskit können auch Nüsse wie 

Walnüsse geerntet werden. Hierbei arbeitet der Obstblitz mit zwei Batterien mit 
24 Volt. Der Obstblitz mit elektrischem Fahrantrieb ist somit die perfekte 

Maschine für alle, die Kleinmengen emissionsfrei und geräuscharm aufsammeln 
wollen. 

Zubehör für die OB 40:
 Nusskit zur Nussernte
 Betriebsstundenzähler
 Korbhalter für Extrakorb



  Vorteile Technische Daten

Details zur OB 40

Ernten

 Ideal für kleinere Obstmengen

 Emissionsfrei

 Geräuscharm

 Hohe Akkulaufzeit

 Elektrischer Antrieb

 Sehr leichte Bedienung und Wartung

 Saubere Aufleseleistung

 Kein Auflesen von Laub und Gras

 Optionales Nusskit zur Nussernte

 Höheneinstellbarer Griff

 Optionaler Zusatzkorb

 Einfache Höheneinstellung der Obstaufnahme

 Kunststoffbeschichtet

 Steuerung für regelbare Geschwindigkeit und  
Vorwärts- und Rückwärtsgang

Arbeitsbreite: 40 cm

Elektromotor: 250 W, 24 V
(Laufzeit ca. 3-5h pro Ladung)

Fahrantrieb: Regelbare Geschwindigkeit mit 
Vorwärts- und Rückwärtsgang

Kistenvolumen: 40 Liter (optional mit Korbhalter, 
Breite 85 cm)

Länge: 150 cm

Breite: 72 cm

Höhe: 120 cm, Griff auf Bediener 
einstellbar

Gewicht: ca. 80 kg

Höhenverstellung: Am  Vorderrad  mit  mechanischer 
Verstellung

Aufleseleistung: Je  nach  Fruchtbelagsdichte  bis  zu  
1,5  t/h

Fruchtarten: Äpfel, Birnen, Walnüsse, usw.

Reifen: Hinten: 4.00-4, vorne: 3.50-4



Nüsse leicht und einfach reinigen mit dem 
Waschgitter

Kleine Mengen an Walnüssen können sehr simpel in einer Waschkiste 
gereinigt werden. 

Hierbei wird ein Waschgitter auf einer Obstkiste befestigt und die 
Walnüsse darauf geschichtet. Der siebartige Aufsatz kann danach mit 

einem Hochdruckreiniger oder Ähnlichem abgesprüht werden. 

Die Nüsse sollten dann kurz abtropfen und in einen trockenen 
Behälter gekippt werden.

Waschkiste



  Vorteile Technische Daten

 kostengünstig und effizient

 leicht zu transportieren

 einfache Handhabung

 es gelangt wenig Feuchtigkeit in die Nüsse

 kann auch für andere Nüsse eingesetzt werden

Details zur Waschkiste

Länge: 40 cm

Breite: 50 cm

Höhe: 30 cm

Gewicht: 2,5 kg

Lieferumfang: 1x Kiste 40 l
1x Waschgitter

Waschen



Nüsse reinigen, kalibrieren und separieren
Die Wasch- und Kalibriermaschine ist ein multifunktionales Gerät. Sie säubert 

Nüsse und sortiert sie gleichzeitig nach Größe. 

Zusätzlich werden bis zu 95% der grünen Schalen von den Nüssen getrennt. Die 
Reinigung erfolgt mittels einer Waschtrommel mit ovalem Muster. Zum 

Kalibrieren wird dieses dann durch ein Rundlochsieb ersetzt. Die Wasch- und 
Kalibriermaschine kann die Nüsse auf zwei Größen kalibrieren. 

Angetrieben wird das Gerät mit einer handelsüblichen Bohrmaschine. Optional 
ist auch eine Zuführung der Nüsse erhältlich und ein E-Motor mit 230 V.

Wasch- und Kalibriermaschine



  Vorteile Technische Daten

Details zur Wasch- und Kalibriermaschine

Waschen, Kalibrieren und Schalen entfernen

 vielseitiges Kombigerät für Waschen, Kalibrieren und 
Separieren

 simpler Transport durch leichtes Gewicht

 verschiedene Kalibriergrößen möglich

 abweichende Kalibriergrößen auf Anfrage möglich

 Optional: Zuführung der Nüsse oder E-Motor mit 230 V

Länge: 160 cm

Breite: 65 cm

Höhe: 105 cm

Gewicht: 65 kg

Leistung: Waschen - ca. 100-120 kg/h 
(20kg/Trommel alle 10 Minuten)

Kalibrieren - ca. 150 kg/h (auf zwei Größen)

Liefer-
umfang:

1x Wasch- und Kalibriermaschine
1x Waschtrommel
1x Kalibriersieb (Durchmesser = 28/30)
1x Kalibriersieb (Durchmesser = 30/32)

Auf Anfrage sind auch andere Siebgrößen 
möglich z.B. 14/16 oder 18/20

Die Bohrmaschine ist nicht im Lieferumfang 
enthalten.

Vorher

Nachher



Der schonende Nusstrockner mit           
erweiterbarer Kapazität

Der Trockner Mini kann pro Ebene mit bis zu 40 Litern Nüssen befüllt werden. 
Der warme Luftstrom (36°) wird mit einem einstellbaren Heizlüfter mit externem 
Thermostat erzeugt. Der Heizlüfter wird hierbei direkt an den Nusstrockner Mini 

angeschlossen. 

Das Trocknungslager ermöglicht ein sehr gutes Trocknungsergebnis durch 
Kontrolle der Feuchtigkeit mittels einer Klappe. Die Klappe kann geöffnet und 

dadurch die Feuchtigkeit der Nüsse gemessen werden. 

Die trockenen Nüsse können mit Hilfe eines großen Auslasses entleert werden. 

Optional kann die Kapazität des Trocknungslagers mit maximal 2 Etagen, also 
einer Erweiterung erhöht werden. Sie erhalten pro Etage alle 24 Stunden 40 

Liter getrocknete Nüsse.

Trockner Mini



Technische DatenVorteile
 einstellbare Temperatur

 erweiterbare Kapazität

 konstante Feuchtigkeitskontrolle möglich

 bis zu 40 Liter getrocknete Nüsse alle 24 Stunden

 leichte Handhabung

 einfacher Transport durch geringes Gewicht

Details zum Trockner Mini

Trocknen

Trockner Mini Erweiterung

Länge: 45 cm 45 cm

Breite: 48 cm 48 cm

Höhe: 110 cm 70 cm

Gewicht: 28,5 kg 20 kg

Leistung: 1 kW / 2,5 kW

Kapazität: 1x 40l/Tag 2x 40 l/Tag

Durchfluss: 40 l/Tag zusätzlich 40 l/Tag 
(Gesamtmenge 80 
l/Tag)

Lieferumfang: 1x Trockner als 
Bausatz
1x Heizlüfter
1x Kiste 40 l

Erweiterung als 
Bausatz

Trockner mit Aufsatz



Das leistungsstarke und automatisierte 
Trocknungslager

Mit dem Trockner Maxi können größere Mengen von Nüssen in geringer Zeit und 
mit hervorragender Qualität getrocknet werden. Durch das Trocknungsgerät 

können alle 24 Stunden bis zu 1000 Liter getrocknete Nüsse erzeugt werden. 

Hierbei werden die Nüsse auf 3 Ebenen getrocknet. An der untersten Ebene 
befindet sich ein Auslass, mit dem die trockenen Nüsse entleert werden. 

Daraufhin werden die oberen zwei Etagen geöffnet und die Nüsse fallen jeweils 
eine Etage weiter nach unten. Die oberste Etage kann dann mit frischen Nüssen 

gefüllt werden. 

Der Trockner Maxi wird über einen Gasheizer und ein Gebläse an der Rückseite 
erhitzt. Die Feuchtigkeit der Nüsse kann mit Hilfe unseres Feuchtigkeitsmessers 

kontrolliert werden.

Trockner Maxi



Technische DatenVorteile
 gleichmäßige Trocknung durch verschiedene Ebenen

 Thermostat für automatische Abschaltung des 
Gasheizers

 Temperaturkontrolle

 Gleichmäßige Belüftung

 großes Trocknungskapazität von 2100 l

 leistungsstarker Propangasheizer mit 15-30 kW

Details zum Trockner Maxi

Länge: 120 cm

Breite: 120 cm

Höhe: 272 cm

Gewicht: 200 kg

Leistung:  15-30 kW mit Propangasheizer

Kapazität: 2100 l

Durchfluss: Bis zu 1000 l/24h

Lieferumfang: 1x Trockner als Bausatz
1x Propangasheizer

(Lieferung als Bausatz zur 
Selbstmontage)

Optional:  Feuchtigkeitsmessgerät

Trocknen



Die Restfeuchte der Walnüsse messen für eine optimale 
Trocknungsdauer

Das Feuchtigkeitsmessgerät ermittelt schnell und zuverlässig den 
Feuchtigkeitsgehalt von Nüssen. Hierzu werden die zu trocknenden Nüsse in 

kleinere Proben von Stückchen mit 10 - 15 mm zerkleinert. Die Stücke (Schalen 
+ Kerne) werden dann in die Messkammer gegeben und der Deckel 

verschlossen. Binnen Sekunden wird daraufhin der Feuchtigkeitsgrad der Nüsse 
bestimmt. 

Für ein sehr repräsentatives Messergebnis sollte der Messvorgang 3-mal 
wiederholt werden. Das Feuchtigkeitsmessgerät kann für Nüsse und 

Getreidearten verwendet werden. 

Bevorzugt wird der Feuchtigkeitsmesser mit unseren Trocknungsgeräten 
Trockner Maxi, Mehrstufiges Trocknungslager, Zentrifugal- oder Helicoidal-

Trockner verwendet.

Feuchtigkeitsmessgerät



Technische DatenVorteile
 Beleuchtetes mehrsprachiges Display

 Beinhaltet schützende Tragetasche mit Schultergurt

 Messen des Feuchtigkeitsgehalts für optimale 
Trocknungsdauer

 Feuchtigkeitsmesser für ca. 40 verschiedene Nüsse 
und Körner

 Temperaturbereich: 4 - 43°C

 Wiederholbarkeit und Genauigkeit: ± 0,5 % im normalen 
Feuchtigkeitsbereich 

 Speicherfunktion der Messungen

 sehr einfache Bedienung

Details zum Feuchtigkeitsmessgerät

Feuchtigkeit messen

Länge: 10 cm

Breite: 7 cm

Höhe: 18 cm

Antriebsart: Batterie

Leistung:  9 Volt

Verwendung:  als stand-alone Messgerät
 in Kombination mit Trockner Maxi, 

Mehrstufiges Trocknungslager oder 
Helicoidal- und Zentrifugaltrockner



Kalibriersieb

Nüsse nach drei Größen trennen.
Das Kalibriersieb wird verwendet, um Nüsse in 3 verschiedene Größen zu 

sortieren. 

Das Kalibriersieb wird dafür über 3 Obstkisten gelegt. Die Öffnungen des Siebs, 
das heißt, die Kalibriergröße, wird von links nach rechts größer. Zur Kalibrierung 

platzieren Sie die Walnüsse auf der linken Seite und schieben Sie diese von 
links nach rechts über das Kalibriersieb. 

Das Kalibriersieb ist auch für Haselnüsse erhältlich. Beim Kalibriersieb für 
Haselnüsse sind die Kalibriergrößen deutlich kleiner und somit angepasst an 

Haselnüsse. 



Details zur OB 40

  Vorteile Technische Daten

Details zum Kalibriersieb

Kalibrieren

 sehr einfache Handhabung

 schnelle Kalibrierung der Nüsse

 einfacher Transport durch geringes Gewicht

 andere Kalibriergrößen auf Anfrage möglich

Länge: 26 cm

Breite: 100 cm

Höhe: 7 cm

Gewicht: 8 kg

Kalibriergröße: 28 mm, 30mm, 32mm (Walnuss)

14mm, 16mm, 18mm (Haselnuss)

Andere Größen sind auf Anfrage 
möglich.

Lieferumfang: 1x Sieb (Walnuss oder Haselnuss)



Bis zu 15kg schonend geknackte Nüsse pro 
Stunde

Der WAL MAN SMALL ist eine handbetriebene, einfache, 
wirtschaftliche und durchgehend automatische Handknackmaschine. 
Die Nüsse werden mit Hilfe von zwei Platten geknackt: Eine rotiert, 

während die andere in alle Richtungen verstellbar ist. 

Der Nussknacker WAL MAN small eignet sich für kleine Haushalte mit 
kleineren Erntemengen an Nüssen. 

Die Nüsse sollten auf 3 Größenklassen vorsortiert werden. Dann wird 
die Einstellplatte auf die Nussgröße eingestellt. Die Nüsse der 

jeweiligen Größe werden dann in den Einfüllbehälter gefüllt. Durch 
das Kurbeln werden die Nüsse mit minimalem Kraftaufwand 

geknackt. Das Resultat ist ein sauberes Knackergebnis.  

Wal Man Small



  Vorteile Technische Daten

 einstellbarer Einlass für verschiedene Arten und 
Größen von Nüssen

 bis zu 15kg geknackte Nüsse pro Stunde

 leichte Bedienung und Wartung

 kann für Walnüsse, Haselnüsse, Pekannüsse, 
Eicheln und Kastanien verwendet werden

 sehr gutes Knackergebnis (Walnuss: 10-15% halbe 
Kerne - bei Top Qualität der Walnüsse bis zu 40% 
halbe Kerne; Haselnuss: 70-80% ganze Kerne)

 einfach zu transportieren durch geringes Gewicht

 einfache Anpassung an Nussgröße ohne Werkzeug

Details zum Wal Man Small

Länge: 16 cm

Breite: 13 cm

Höhe: 38 cm (ohne Griff)

Gewicht: 4 kg

Durchfluss: bis zu 15 kg/h

Beschaffenheit:  Robuste Konstruktion aus 
geschweißtem Stahl

 Massive 4/5 mm dicke Platten
 Gleitlager für lange Lebensdauer
 Kann selbstständig auf dem Tisch 

stehen

Knacken



Wal Man

Schnell und einfach bis zu 30kg Nüsse pro 
Stunde knacken

Der WAL MAN ist ein automatischer, handbetriebener Nussknacker, der durch 
sein einfaches Handling und seine robuste, massive Konstruktion besticht. Das 

Design basiert auf zwei Platten: Eine Platte rotiert und die andere ist in alle 
Richtungen verstellbar. 

Die Bedienung dieses Nussknackers ist sehr einfach. Man sortiert die Nüsse 
nach 3 Größen. Danach stellt man den Einlass des Knackers auf die 

entsprechende Nussgröße ein und legt die Nüsse in den Einfüllbehälter. Danach 
muss gekurbelt werden, um die Nüsse zu knacken. Durch den langen Griff 

erfordert dies nur ein Minimum an Kraft. Sie erhalten ein sauberes 
Knackergebnis und können die geknackten Nüsse unter dem Knacker 
entnehmen. Durch sein geringes Gewicht kann der WAL MAN einfach 

transportiert werden. 

Der WAL MAN ist auch erhältlich mit Antrieb oder E-Motor mit 230V.



  Vorteile Technische Daten

Details zum Wal Man

Knacken

 einstellbarer Einlass für verschiedene Arten und 
Größen von Nüssen

 bis zu 30kg geknackte Nüsse pro Stunde

 leichte Handhabung und Wartung

 kann für Walnüsse, Haselnüsse, Pekannüsse, 
Eicheln und Kastanien verwendet werden

 sehr gutes Knackergebnis (Walnuss: 10-15% halbe 
Kerne - bei sehr guter Qualität der Walnüsse 20 - 
40% halbe Kerne; Haselnuss: 70-80% ganze Kerne)

 leicht zu transportieren

 einfache Verstellung nach verschiedenen 
Nussgrößen ohne Werkzeug

 optional mit E-Motor mit 230 V

Standard Mit Antrieb

Länge: 24 cm 24 cm

Breite: 30 cm 50 cm

Höhe: 57 cm 
(ohne Griff)

57 cm

Gewicht: 11 kg 17 kg

Beschaffenheit:   Robuste  Konstruktion  aus  
geschweißtem  Stahl

 Massive  4/5  mm  dicke  Platten
 Kugellager  für  lange  Lebensdauer

Lieferumfang: Nussknacker  
Wal  Man

 Nussknacker mit 
Antriebsausstattung 
(Bohrmaschine 
nicht im 
Lieferumfang 
enthalten) 

 Oder E-Motor mit 
230V

Mit E-Motor

Bohrmaschinen-Antrieb



Das Zubehör für den WAL MAN zum Trennen von 
bis zu 95% der Walnussschalen

Der Schalenentferner ist als Zubehör für den Handknacker WAL MAN erhältlich. 

Der Schalenentferner trennt die geknackten Kerne von den Schalen. Hierbei 
fallen die geknackten Nüsse direkt aus dem Knacker in den Schalenentferner. 

Durch ein Gebläse werden die leichten Schalen seitlich aus dem Gerät 
geblasen. 

Der Schalenentferner kann für verschiedene Nusssorten wie Walnüsse, 
Haselnüsse, Kastanien, Pekannüssen und viele mehr verwendet werden. 

Bei Walnüssen werden ca. bis zu 80% aller Schalen entfernt, bei Haselnüssen 
ca. 95%.

Schalenentferner



Technische DatenVorteile
 vielseitig einsetzbar

 Radialgebläse mit Drehzahleinstellung und 
Luftregulierung

 verwendbar für viele Nusssorten

 sauberes Ergebnis mit bis zu 95% Kernen bei 
Haselnüssen

 bis zu 80% der Schalen bei Walnüssen entfernt

Details zum Schalenentferner

Schalen entfernen

Länge: 45 cm

Breite: 45 cm

Höhe: 78 cm

Gewicht: 14 kg

Leistung: 230V / 90 W Radialgebläse 
mit Drehzahleinstellung + 
Luftregulierung
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